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nutile negare la fascinazione

di quello straordinario terri-

torio a forma di quadrilatero,
composto da 19 comuni collocati
a sud del Lage d'lseo e compreso
tra i iumi Cglio e Mella. Lz favola
della Franciacorta, & indubbio, co
stituisce una delle narrazioni pil
avvincent: della moderna enologia
italiana, che ha inoltre il privilegio
di essere racconlata su uno scena
rio di indubbia amenita, che deve
la sua nascita ad uno statuto del

GRAN PARTE DELLA
FORTUNAVITIVINICOLA
DI QUEST'AREA
GEOGRAFICA
DERIVA DALLA
CONFORMAZIONE DEL
TERRITORIO

Doge Francesco Foscari, che nel
1429 fisso per la prima volta i con-
fini dell'area.

Gran parte della fortuna vitivini-
cola di quest'area geografica, in-
vece, deriva dalla conformazione
stessa del lerritorio caratterizzato
da un anfiteatro naturale morenico
formatosi, durante il periodo delle
glaciazioni tra la Secondaria e la
Terziaria era geologica, per l'effet
to del movimento e sviluppe di un
ghiacciaic primordiale, collocato
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nella Val Camonica, che si divise in
due rami propric a valle del lago. Da
aui la struttura del terreno di na-
tura morenica e detritica, ricco di
sabbia ¢ limo ¢ in genere povero di

argilla, & spesso di elevata perme-
abiliza e dotato di notevole riporto
fertile. Proprio a causa dell'ero-

sione di

jua ed agenti atmosfe-
rici, il suolo & altrettanto ricco di
pieirame, di forma e dimension
molto variabili, che nei secoli & sta-
te utilizzate diffusamente come
materiale da costruzicone. Il resto
dell'ettima condizione per la ma-
turazione delle viti é farnito dal
clima, dove l'estate afosa, tipica
dell'estremita settentrionale del
Pianura Padana, & mitigata dalle

correnti d'aria provenienti dal Lago
d'lseo, che permettono di godere di

buoni livelli di escursione termica.

Al di la delle testimonianze del

viticoltura in zona che hanno origi-

ne preistorica, tutto il movimento

della Franciacorta & di

codificazione moderna

Questa & dovuta in gran i_T,_
parte agli sforzi che !
un compatto nucleo di
imprenditori intrapre-
se tra la fine degli anni
'50 e l'inizio
'60m che prodt

degli anni

cevano

vini spumantizzati in

caratteriz-

un terri
zato da una tradizione
di etichette ‘ferme’, sia
in rosso che in bianco
Per questo dapprincipio
la spumatizzazione f[u
riservata alla wvarietd
del Pinot, coltivato nal-
le varianti Nero, Bianco
e Crigio, mentre sol
tanto negli anni '80 si

DA QUESTO
TERRITORIO NE ESCE
UN CALEIDOSCOPIO

DI PRODOTTI

CARATTERIZZATI
DALLA PROVERBIALE
RAFFINATEZZA

inizid la graduale introduzione del-
lo Chardonnay, ora colenna por-
tante indiscussza delia tipologia, in-
sieme per 'appunto al Pinot, Nero e
Bianco. In un territorio di estensio
ne vitata che ‘cuba’ circa 3000 etra-
ri, & importante anche la recentis-
sima introduzicne, da disciplinare,
di un indigeno came I'Erbamat, che
nel DOCG pud tuttavia arrivare ad
un massimo del 16% del blend. Le

varianti in cui & possibile produrre

il vino con il Metodo Classico, che
ora porta il nome del territoric,
sono 5: Franciacorta, Franciacorta
Satén e Franciacorta Rosé, con
le due categorie ‘parallele’ del

Millesimato e della Riserva. Da un
punto di vista del dosaggic zucche-
rino, invece, le tipologie sono Non
Dosato, Extra Brut, Brut, Extra Dry
Dry e Demi-Sec. Ne esce un calei
doscopio di prodotti caratterizza-
li dalla proverbiale raffinatezza,
dotati di eccellente equilibrio ol
fattivo-gustativo, bella densita e

cremos dall'uscita alla beva

ammandor iodata, vini adat-
ti all'uso quotidiano ma anche ad
occasioni di pregio, formali ed in
formzli, e ad essere abhinati a turto
pasto.

Ecco allora la mia personale sele

€ delle ultime uscit
con la collaborazione del Consorzio
Tuteiz del Franciacorta di Erbusco,

che come al solite ringrazio.
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VINO

CHIARA ZILIANI
Fr corta DOCG
Pus Dasé 2019

Un dosaggio zero di eleganza ed
eguilibrio per cantina Ziliani, da
Chardeonnay e Pinot Nero, prove-
niente da vigneti in conduzione
bio. Susina gialla, pei timo cedrine
ail'olfatro, con richiami di bianco-

spino. Il sorso & croccante-densoe,

salmastro, di persistenza. Finale

sulle note di frutta gizalla.

BELLAVISTA
Franciacorta DOCG

Extra Brut Vittorio Moretti 2016
Elegante e raffinato, il Franciacorta
dedicato al caposti

franciacortina. Chardonnay a lisve
prevalenza sul Pinot Nero, 72 mesi

sui lieviti, note di pesca gialla, fiori
di zagara, poi rosmarino, beva sal-
mastro-sapida, finale lievemente

amaricato.

CHIARA ZILIANI
Franciacorta DOCG
Pas Dose

2019

BELLAVISTA
Franciacorta DOCG
Extra Brut Vittorio
Moretti 2016

MONTE ROSSA

Franciacorta DOCG

Caubochon Stellato Brut 2012

Unoe delcapolavoridiuna casatache

ha fatto la storia della Franciacorta,

in un predotto dedicato alla capo-
stipite. Chardonnay e Pinot Nero
da parcelie in Pratone, Barek, Brolo,
Palo, Nespol

della passione, sferz

i, olfazicne ricca, frut-

T

e di menta

selvatica. Sapore croccante-dense,
di grande equilibrio

CA' DEL BOSCO

Franciacorta DOCG

Satén Vintage Collection 2018
Una magnetica selezione di
Chardonnay e Pinot Bianco da 14

parcelle certificate bio, fermentate

in rovere, poi su

per 48 mesi
Olfazione di grandissima comples-

sita, note di tiglio, pesca tabacchie-
ra e noce m zlla beva den-

sita

intensi mastra, ritorno

speziato-officinale

3

MONTE ROSSA
Franciacorta DOCG
Cabochon Stellato Brut
2012

CA’ DEL BOSCO
Franciacorta DOCG
Satén Vintage Collection
2018

UBERTI

Franciacorta DOCG

Sutisn Mugnilicentia 2019

Uno dei Satén-simbolo della tipolo
gia. Da vigneli - in conduzione bio
- nella zona di Erbusco, 36 mesi sui
%

agrumi maturi, bergamotto, time

i, naso di grande freschezza,

citrino, una bocca altrettanto ap-
ticale, tesa, salmastra

pagante,

e di eccellente lunghezza

MOSNEL
Franciacorta DOCG Rosé Pas Dosé
Parosé 2007 Riedizione 2023

Brillantissimo  rosé  composto
da 70% di Pinot Nero e 30% di

ross0, tocchi di nettarina, chinot-
to e pepe rosa, al gusto importante
ami delle note

succosita, con ricl
di frutta gialla e delle sensazioni
speziate

UBERTI
Franciscorta DOCG
Satén Magnificentia
2019

MOSNEL

Franciacorta DOCG Rosé
Pas Dosé Parosé 2007
Riedizione 2023
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