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SONO I VINI CON LE BOLLICINE QUELLI
CHE REGALANO IL SORRISO DI UN CIN CIN.
GLI APPASSIONATI LI DEGUSTANO

PER TUTTO IL PASTO. LA MODA DEI ROSE

diLuca Gardini

on ¢'¢ storia, il vino
delle feste, il vino che
fa festa ha le hollicine,
Pudchiamarsi Cham-

pagne, Spumante Metodo classi-
co0 Prosecco; pudessere bianco
o rosé e pud avere infinite sfu-
mature che vanno dal Dosaggio
Zerofinoal Demi-Sec,a seconda
di quanto residuo zuecherino

CHAMPAGNE
FRANCIACORTA
TRENTODOC
EPROSECCO...

rimanc nel biechiere. Ma & per
tutti il vino che ¢i consente di
celebrare un momento impor-
tante, un successo sportivo o
una grande festa, & il vino dei
brindisi, deicin-cin, deisorrisi
edeglhi abbracei. Tra Nataleeil
Capodanno, scorreranno fiumi
di bollicine sulle nostre tavole.
E l'oceasione giusta per riper-

CARTEDES ETOILES DOMPERIGNON MONTEROSSA CONTADI CASTALDI
Champagne Champagne F i ta F 3 ta
Premier Cru Brut Brut Vintage 2013 Fuoriserie N. 024 BRosé
Da Signorvino Da Bignorvino Da Bignorvino Da Bignorvino
a € 29,90 4 € 338,90 a € 64,90 a € 24,90
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correre la storia che affonda le
radicincllametadel Sctieeento,
quando Dom Pierre Perignon,
monaco benedettino dell’ab-
bazia di Hautvillicrs, vicino a
Epernay, inventd un metodo
per far rifermentare il vino in
bottiglia trasformando quelli
cheerano vini tradizionalmen-
te dolei in vini con le bollicine,
conseguenza dei lieviti che,
“mangiando” lo zucchero, lo
trasformanoinalcool e anidride
carbonica. [ migliori spumanti
italiani, soprattutto i Francia-
corta e i Trentodoc, utilizzano
lo stesso metodo, che un tempo
si chiamava Champenoisce c ora
& definito Metodo Classico. C'eil
Medito Charmat (dal nome
dell'ingegnere francese che lo
ha brevettato) o Martinotti, dal
nome dellenalogo picmontese
che lo ha inventato. In questo
caso, laseconda fermentazione
avviene inautoclave con tempi
¢ costi che si abbaltono note-
volmente, Con questo metodo,
ad esempio, viene prodatto il
Prosecco.

SIGNORVINO
LOTROVIQUI

in Italia sul s
www.gignorvino.com

CASTELLOBONOMI FERRARI BISOL1542 BORTOLOMIOL
Franciacorta
Camuflage Riserva Lunelli Crede Cartizze Dry
Da Signorvino Da Signorvino Da Signorvino Da Bignorvino
a € 29,90 a € 64,80 a € 13,90 & € 21,80
81
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BLANCD
T vitigni pin prestigiosi, che
vengono utilizzati per Cham-
pagne ¢ Metodo Classico sono
soprattutto lo Chardonnay ¢
Pinot nero. Quando sono im-
piegate soltantole prime uve si
pud parlaredi Blane de Blane
con il Pinot Nero in pure
si parla di Blanc de Noirs, Ma
dall'Alto Adige alla Sicilia spu-
mantizzano tutte le qualita di
uva italiana.

[1 Prosccco. che si produce in
Venelo e in parte in Friuli, ha
superato lo Champagne diven-
tando il vino pitl venduto al
mondo (500 milioni di botti-
gliel) grazie anche alla moda
planetaria degli Spritz... E il
frutto dell'uva bianca chia-
mata Prosec appurnto, ma
conosciuta anche come Gler:
Storicamente i ¥vini con le hol-
licine sono bianchi, luttavia &
tendenza recente e in cresci-
ta quella di bere Champagne,
Spumanti. E, ora, Prosecchi
Rosé. Di salito, il colore vie-
ne dal contatto con le hueee di
Pinot Nero, che anche per il
Prosecco & consentito in piccola
pereentuale da disciplinare,

Lospumante, come lo Champa-
gne, tipico e Brut (pocoresidun
zuccherino) e, per i cultori. pud
essere hevuto per tuttoil pasto,
anche con i dolei. Ma ¢'¢ chi
preferisce 'abbinamento per
affinita, dolec con dolee e quin-
di va sugli Spumanti Dry, De-
mic sec o Doled, Tradizionale,
adl esempio ¢'abbinamento del
Moscato dolee conil panettone.
Quellodelle bollicine 2 un mon-
do cosi grande e spettacolare,
che ognuno pud trovare la ti-
pologia di bottiglia che pit gl
piace. Perché alla fine il gusto
resta assolutamente per- ﬁ}—,“
sonale.
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