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CHAMPAGNE
OSPUMANTE
PERFARFESTA
SONOI VINICON LE BOLLICINEQUELLI

CHE REGALANOIL SORRISODI UN CIN CIN.
GLIAPPASSIONATILI DEGUSTANO

PERTUTTO IL PASTO.LA MODADEI ROSÉ

di LucaGardini

N
onc’è storia,il vino
delle feste,il vino che

fa festahalebollicine.
PuòchiamarsiCham-

pagne,SpumanteMetodoclassi-

cooProsecco; puòesserebianco
o rosé epuòavereinfinite sfu-

mature chevannodalDosaggio
ZerofinoalDemi- Sec,aseconda
di quantoresiduozuccherino

rimanenelbicchiere.Maè per
tuttiil vinocheci consentedi
celebrare unmomentoimpor-

tante, un successosportivoo
unagrandefesta. Èil vino dei
brindisi,deicin- cin, dei sorrisi
edegliabbracci.TraNataleeil
Capodanno,scorrerannofiumi
di bollicine sullenostretavole.

È l’occasionegiustaperriper-
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correrelastoria cheaffondale
radicinellametàdelSettecento,
quandoDomPierrePerignon,
monacobenedettinodell’ab-
bazia di Hautvilliers,vicino a
Epernay,inventò unmetodo
perfar rifermentareil vinoin
bottiglia trasformandoquelli
cheeranovini tradizionalmen-

te dolci invini con lebollicine,
conseguenzadeilieviti che,
“mangiando”lo zucchero,lo

trasformanoinalcooleanidride
carbonica.Imigliori spumanti
italiani, soprattuttoi Francia-

corta ei Trentodoc,utilizzano
lostessometodo,cheuntempo
sichiamavaChampenoisee ora
èdefinitoMetodoClassico.C’è il
Medito Charmat(dal nome
dell’ingegnerefrancesechelo
habrevettato)oMartinotti,dal
nomedell’enologopiemontese
chelo ha inventato.In questo
caso,lasecondafermentazione
avvieneinautoclavecon tempi
e costi che si abbattononote-

volmente. Con questometodo,
adesempio,viene prodotto il
Prosecco.
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Sotto, le sceltedi Luca
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CHARDONNAY

EPINOT NERO

SONO

I VITIGNI PIÙ
UTILIZZATI

©RIPRODUZIONERISERVATA

BLANCDEBLANCS

I vitigni più prestigiosi,che
vengonoutilizzati perCham-

pagne eMetodoClassicosono
soprattuttolo Chardonnaye
Pinotnero. Quandosonoim-

piegate soltantoleprimeuve si
puòparlarediBlancdeBlancs,
con il PinotNero in purezza
si parladi BlancdeNoirs. Ma
dall’AltoAdige allaSiciliaspu-

mantizzano tutte le qualitàdi
uvaitaliana.
Il Prosecco,chesi producein
Venetoeinparte in Friuli, ha
superatoloChampagnediven-

tando il vino piùvendutoal
mondo (500 milioni di botti-

glie!) grazieanchealla moda
planetariadegli Spritz... È il
frutto dell’uva biancachia-
mata Prosecco,appunto,ma
conosciutaanchecomeGlera.
Storicamenteivini conlebol-

licine sonobianchi, tuttavia è

tendenzarecentee in cresci-

ta quella dibere Champagne,
Spumanti. E, ora. Prosecchi
Rosé.Di solito, il colorevie-

nedal contattoconlebuccedi
Pinot Nero, cheancheper il
Proseccoèconsentitoinpiccola
percentualeda disciplinare.

CONILDOLCE

Lospumante,comeloChampa-

gne, tipicoèBrut(pocoresiduo
zuccherino)e,peri cultori,può
esserebevutopertuttoilpasto,
anchecon i dolci.Ma c’è chi
preferiscel’abbinamento per
affinità,dolcecon dolceequin-

di vasugliSpumantiDry, De-

mic secoDolci. Tradizionale,
adesempioèl’abbinamentodel
Moscatodolceconilpanettone.
Quellodellebollicineèunmon-

do cosìgrandeespettacolare,
cheognuno può trovarelati-
pologia di bottiglia chepiùgli
piace.Perchéallafineil gusto

restaassolutamenteper-

sonale.
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