
LA GRIFFE

MONTE ROSSA
Docg FranciacortaBrut Cabochon

Fuoriserien. 024

Vendemmia:s. a.

Uvaggio:Chardonnay,Pinot Nero
Bottiglieprodotte:40.000
PrezzoalloVFDIIDOe:€65,00
Azienda:SocietàAgricola MonteRossa
Proprietà:EmanueleRabotti

Enologo:Vautier Pascal

Monte Rossa-il cuinomerimandaalla collina chesormontalavilla delXV secoloposse-

duta dapprimadalla FamigliaBornati e passatasuccessivamentealla famiglia Rossa- è

stataunadelle realtàSLùimportantiperil successorecentedel Franciacorta.Erail 1972
quandol'imprenditorePaoloRabottiesuamogliePaolaintrapreseroil loro percorso
nel mondodelvino, cheoggi continuaconil lavorodel figlio Emanuele. Dasubito,si

optòperscelteradicali e,perfareunesempio,vennespostatoil corebusinessazienda-

le sugli spumanti,lasciandosullosfondoi vinifermi.Unascommessatuttaall'insegna
del MetodoClassico,tipologia,di cui, al tempo,nonera facile immaginareil successo
futuro.Unsuccessochedevemolto soprattuttoadunaetichettaamarchioMonte Ros-

sa: il Cabochon,dalnomeprezioso,rubatoal mondodellegemmee ispirato dalcesello
concui GianmariaBuccellatiincise l'etichettain argentocheneaccompagnòl'esordio.
Unvino nato nel1985eche uscivacomeMillesimato, portandoconséancheunanovità
nellasuarealizzazioneecioèla fermentazionein barrique.Attualmentelacantinacon
sedeaBornato,nelcomprensoriodi CazzagoSanMartino,continuaa rappresentare
un punto di riferimentodelle bollicinebrescianee coltiva 70ettariavigneto,peruna
produzionecomplessivadi 500.000 bottiglie, distribuitesu unarticolatoportafoglio

etichette,dove Cabochonè diventataunavera e proprialineaa séstante,composta
dalloStellatoMillesimato,dalBrut Millesimato, dalDoppiozero NatureMillesimato,dal
Fuoriserie Rosée dal Fuoriserie.Quest'ultimo,nell'edizioneN°024,èottenutoperl'80%
dai vignetiaziendaliSLù significatividi Pratone, Barek,Brolo, Palo,Nespoli,fermentati
separatamentein barrique,e peril 20% davino di riserva; la cuvéechene derivaè
successivamentematurataperoltre36 mesisui lieviti. Al naso,èfragranteesfaccet-
tato connotedi fruttagialla, glicine, mandorletostate,panbriochee erbeofficinali.
In bocca,la carbonicaèbendosatae il sorsorisultavellutato,fresco, profondoe di

ottimapersistenza,checaratterizzaancheillungo finale dalritornoagrumato.Di recen-

te (2020),l'aziendafranciacortinahainoltrepresosottolasuaalaprotettiva,conl'ob-

biettivo della suamassimavalorizzazioneesalvaguardia,ilVigneto Pusterladi Brescia,
postoalle pendicidel castellodi Bresciae inglobatonelcentrostoricocittadino.Sitratta
del SLù grandevignetourbano(quasiquattroettari)d'Europa,dovesi coltivano, per

giunta,i ceppicentenaridella varietàdianticacoltivazionea baccabiancaInvernenga.
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