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/ GASTROVAGANDO / A CURA DI CRISTINA VIGGE

MONTE ROSSA LANCIA IL SUQ NUOVO COUPE FRANCIACORTING: UN NON DOSATO DAL CARATTERE SPENSIERATO
CHE NOM 54 DOSARE LE EMOZIONI. APPASSIONANDO | SENSI
Prestigioso Perlage

bito nero sportivo. E un‘etichetta diverse esposizioni, al fine di morbidezza, “facilmente intelligi-

illuminata da punti luce argen- regalare un'ampia gamma bile”, come ben dice Emanuele

to. Come una carrozzeria tirata di sensazioni. Racchiuse in Rabotti, titolare dell'azienda
a lucido. Si ispira al mondo dei motori prestigiose cuvée. Parola creata nel 1972 dai genitori: Paola
e rende onore ai mitici anni Settanta il che, come couper, riconduce Rovetta e Paolo Rabotti, promo-
nuovo Coupé siglato Monte Rossa. Can- al concetto di “tagliare”. Da tore, fondatore e primo prasiden-
tina franciacortina che prende il nome cui anche il termine Coupé, te del Consorzio Franciacorta.
propric dalla collina che domina il borgo capace pure di evocare un Del resto, sono proprio loro
di Bornato. Un luege denso di fascino immaginario fatto di stile, (ritratti in giovanil eta) a essere
e di storia, alla cui unicita concarrono passione, spensieratezza e gli attori protagonisti del fumetto
(oltreché un moderno Enclift per il vivace giovinezza. firmato dall'artista brescianoc Gigi
vino) una torre di avvistamento a pianta Un Franciacorta schietto e lu- Simeoni, in arte Sime, pronto a
circolare, costruita nel Duecento dagli minose, figlio dello Chardon- raccontare in roboanti vignet-
Oldofredi, signori di lseo: l'antica villa nay e diuna spruzzatina di te la saga del Coupé, pas dosé
padronale, preziosa d'affreschi; una set- Pinot Nero, la cui vinificazione dalle nuance di fiori di sambuco
tecentesca scalinata, nonché splendidi conosce acciaio e legno el e pesca bianca, che nel calice
giardini in cui piante odorose cedono il cui affinamento sui lieviti su- svela tocchi marini e vegetali e
passo a roseti e uliveti. Mentre tutt'intor- pera i 24 mesi. Per un nettare che corteggia il palato con la sua
no regnano i vigneti. Virtuosi nel vantare dominato da freschezza e cremosa sapidita. Un'etichetta
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eclettica, perfetta con l'antipasto, ideale
a tutto pasto e persing nel piatto. Come
ha dimostrato ingentilendo il risotto
mantecato al Parmigiano Reggiano e
polvere di caffé, preparato dalla chef
Francesca Marsetti. Della serie: un non
dosato in grado di non dosare le emo-
zioni. Cosi come emozionante, raffinato
e superbo & un altro fucriclasse della
scuderia Rabotti: il Cabochon. Nato dalla
ricerca di un sistema di vinificazione
che introduceva la barrique nella prima
fermentazione del mosto. Risultato? Un
millesimato armonioso e complesso,

FREANCIACOATA

ottenuto dallo Chardonnay (per il 70%)
e dal Pinat Nero (per il 30%) e affinato

in bottiglia per oltre quaranta mesi. Un
vero unicum, grintoso nel suo raccontare
il territorio; tenace nel suo tenere il ritmo
del tempo. Un nettare longevo ma anche
dinamico e fruibile, bevibile e piacevole,
che negli anni sa offrire profili differenti.
Confermati in una verticale orchestrata
da sommelier Luca Gardini. Ecco allora
che le note agrumate e la scia minerale
tipiche del 2008 lasciano spazio alla
marcata acidita del 1999, alle sfumature
di cedro candito del 1997 e al forte cari-

sma del 1993, Non dimenticando che fu
proprio nel 1992 (in occasione del ven-
tennale aziendale) che venne presentata
la prima etichetta, griffata Buccellati e
suggellata da due stemmi tondi, tagliati
appunto a cabochon,

Insemma, un giciello di famiglia, propo-
sto anche in versione rosé, “Con riflessi
rarmati, bollicine fini e persistenti”, come
spiega mister Gardini. Mentre al palate il
bouguet ampio ed esplosivo & carat-
terizzato da richiami di fiori di pesco,
noccioline tostate, mango e arancia
candita”. Un diamante a cui si aggiungo-
no altri tesori custoditi a Monte Rossa,
Come il PR. Brut (dalle iniziali dei due
genitori-fondatori), blanc de blanc alla
cui struttura concorre il 35% di un vino
di riserva, mentre alla suadenza pensa lo
Chardonnay (presente al 65%); il Satén
Sansevé, che in gaelico antico significa
“salute”; e il Salvadek, extra brut mille-

APRILE 2013 / GRAMDECUCIMNA / 105

2/2
Copyright (Grandecucina)

Riproduzione vietata

Societa agricola Monte Rossa




